&

DOMENICA-LUNEDI’, 31Marzo 01 Aprile 2024
PANE & SERVIZIO-Bread & Service: € 2,00/PAX

Il Tagliere di Montagna
Tavolozza “Terra e Mare”
Tartare di salmone fresco e Avocado con Coulis di Mandarino
Tris di mare alla Norvegese
La Degustazione di Formaggi con Miele e Confettura
Polpo con Patate, Olive e Sedano
Carne Salada con Misticanza e la Nostra Giardiniera di Verdure

Raviolini del Plin con Sugo di Brasato
Crespelle alla Crema di Carciofo e Castelmagno
Tagliatelle con Cubetti di Pomodorini Sardi e Cozze
Gnocchi ai due Colori con Funghi e Strapazzata di Asparagi
Risotto con Zafferano, Arancia e Granella di Nocciola

Filetto di Branzino in Salsa al Limoncello € 13,00
Code di Gamberi in Tempura € 18,00
Frittura di Anelli e Ciuffi di Calamari € 15,00
Filetto di Manzo al Pepe Verde e Rosa (gr. 250/pz) € 22,00
Entrecote di Razza Piemontese alla Griglia (400 gr/pz) € 18,00
Hamburger di Piemontese con Patate fritte € 13,00
Spiedone di Carne alla Griglia con Salsa BBQ € 15,00
Costine di Maiale speziate arrostite al Forno € 15,00
Lumache alla Borgognona (1 Porzione/6 pz) € 10,00

Zucchine a Bastoncino in Frittura — Patate Rosolate

DESSERTS: € 5,00/pz.

Crostata alle Pere e Cioccolato — Strudel di Mele
Meringata alla Vaniglia - Macedonia di Frutta con Ciuffi di Panna
Panna cotta e Frutti di Bosco - Torta di Mele - Crema catalana - Tiramisu della Casa

CAFFE’ ESPRESSO-ITALIAN SHORT COFFEE: € 2,00.

Le bevande per il pasto sono da scegliere
e NON sono incluse nei prezzi sopra specificati -Drinks not included and to choose at the moment




